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BLAUER ZWEIGELT 
 
ROTWEIN aus biologischem Anbau 
 
saftig & zartherb  dunkle Beerenaromen, Sauerkirsch,  

rauchig strukturiert, feinkörnige Tannine; 

ein balancierter Speisenbegleiter; trocken & Anmut 

 
  
 
 

Bauch bekennt Farbe:  rubinrot = braun 

 
 

Jahrgang 2017 
  
Rebsorte Blauer Zweigelt 

  
Weinbaugebiet Österreich 
  
Großlage Steirisches Vulkanland 

Der Reiz des mediterranen Südens gepaart mit pannonischer Milde 
samt kontinentalen Einflüssen, prägt diesen Landstrich und deren 
Menschen. 

  
Alter der Rebstöcke 25 Jahre 
  
Werte 12.5 Vol.% - Säure: 5.7 g/l ; Restzucker: 1,1 g/l   

KMW 19°  
  
Gärführung temperaturgesteuerte Vergärung im Edelstahlmaischetank 
  
Ausbau & Lagerung Malolaktik und Reife in kleinen mehrfach belegten Holzfässern 
  

Trinktemperatur 14°C 
  
Lagerpotenzial bei idealer Lagerung bis 2026 
  
Speisenempfehlung ein idealer Begleiter für kräftige Fleischgerichte wie 

Rind, Lamm, oder Wild. Ebenso eine tolle Kombination - 
die italienische Küche mit Lasagne, Pizza & Ratatouille 
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