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LINEA CHARDONNAY  
BIODYNAMISCH ZERTIFIZIERT & 
VEGAN ZERTIFIZIERT 
 
elegant & mineralisch, Marzipan, Mandarine, Jungfernheu; 

vibrierend; trocken & Mythos 

Bauch bekennt Farbe: goldgelb = rotgold 
 

 

Jahrgang 2015 
  
Rebsorte Chardonnay 
  
Weinbaugebiet Vulkanland Steiermark 
  
Großlage Steirisches Vulkanland 

Böden aus sandigen Lehmen, geringmächtige Schotterkörper als 
Unterlage, Ablagerung von Verwitterungsmaterial sowie von Ort zu 
Ort verschieden stark ausgeprägt vulkanische Beeinflussungen. Der 
Reiz des mediterranen Südens gepaart mit pannonischer Milde samt 
kontinentalen Einflüssen, prägt diesen Landstrich und deren 
Menschen. 

  
Rieden Rosenberg 
  
Bodenbeschaffenheit Lehmiger Schluff, schwach schottrig, humos 
  
Alter der Rebstöcke 18 Jahre 
  
Werte 13,5 Vol.% - Säure: 5,9 g/l; Restzucker: 1,6 g/l  KMW 20,5°  
  
Gärführung gemächliche und kühle Spontanvergärung  in getoasteten  600 l 

Startinfässern 
  
Ausbau & Lagerung Lagerung und Batonnage in 600 l Startinfass mit Luftsymbiose 
  
Trinktemperatur 12°C und auch darüber 
  
Lagerpotenzial bei idealer Lagerung bis 2030 
  
Speisenempfehlung Sauerkrautquiché, geschmorte Lammschulter 

Ein sinnlicher, unvergesslicher Genuss! 
 


